


AREA DI PRODUZIONE
Toscana

GRADAZIONE ALCOLICA
13 % Vol

VINIFICAZIONE
Perfetta maturazione e protezione dall’ossigeno nelle fasi di raccolta e vinificazione 
sono le principali linee guida alla base di questo vino. Durante la fase di vinificazione 
si prediligono tecniche estrattive delicate per promuovere l’estrazione di composti 
fenolici nobili.

AFFINAMENTO
8 mesi in vasche di cemento.

NOTE DEGUSTATIVE
Elegante, al naso si rivela complesso con note di susina e spezie. Al palato è 
equilibrato e morbido, piacevolmente fruttato con tannini soffici e ben integrati. Uno 
stile densamente fruttato ed incredibilmente popolare.

ABBINAMENTI
Ideale con carni grigliate, primi piatti saporiti e formaggi.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
18°C.

PREMI
Vintage 2017
Luca Maroni – 94 Punti
The Winehunter Award 2019 – Red Award
Iwc 2019 – Medaglia di bronzo 

Vintage 2016
Luca Maroni – 90 Punti


